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Ich wollte ein Parkrockermenü von euch und ihr habt mir eins geliefert. 

Aufgrund der Natur der Dinge gibt es unseren Hauptgang diesmal ganz zum Schluss. Das ist der einzige Makel an diesem 

Thema, aber ich denke ihr werdet die ungewöhnliche Menü-Reihenfolge für´s Mal verdauen können. Fangen wir also an. 

 

 

Orange Juice im Buttermaker serviert 

Dazu einen saisonalen Aerial Salad 

 

 

In der urigen Frittenbude vor dem Restaurant  

Powercake, Ice-T, frittierte Chickenfoot und Green Jelly (Algen-Bärlauch-Crème) zum dippen 

 

Ein Cake aus Käptn Peng & die Tentakel von Delphi 

We Butter The Bread With Butter (Butterstulle) 

Lamb Of God vom Holzkohlegrill in einer Jus aus Goldenen Zitronen 

 

 

Mit Salt´n Peppa und The Cranberries abgeschmeckte Pearl Jam 

Zu einer Bowling for Soup aus Broilers 

 



 

 

(Wird nach dem Hauptgang serviert, aber zur Aufrechterhaltung der Spannung vorher angekündigt) 

Zu einem Band of Horses wird pure Meat Love mit einem spanischen Black Stone Cherry 

serviert. 

Dazu luftgetrocknete Möcken aus Beatsteaks und knusprige Deez Nuts zum knabbern 

 

der Höhepunkt – die Crème de la crème - der Hochgenuss des musikalischen Geschmacks

 

Eingeläutet von einem fruchtigen  

gibt es ein  

an sautierten  

Dazu unser berühmtes in  

Korn  
getränktes  


